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Hesser Griesheim GmbH 
Kennworti Fleischlagerung 



Verfahren zur Langzeit-Ktihllagerung von 
Prischflcisch 



Die Erf indung betrifft eln Verfahren zur Langzeit-Ktihllagerung 
von Frischfleisch, insbesondere Rindfleisoh. 

Unter Kiihllagerung versteht man die ISngere Aufbewahrung 
von Plelsch in gekiihlten Raumen, unter UrastSnden bis 
zur Grenze der Verwendbarkelt . Die Lagertemperatur wird 
dabei auf 0°C mit geringen Schwankungen naeh oben oder 
unten gehalten. Unter Langzeit-Ktihllagerung ist eine 
Aufbewahrung iiber einen zeitraum von mindestens bis 
zu zwei Wochen, gegebenenfalls bis zu sechs'Wochen 
und mehr zu verstehen, 

tJber das Lagerungsverhalten von Pleisch in geregelten 
Gasatmospharen bei hSheren Temperaturen ist bereits 
berichtet worden (Partmann, W., Frank, H.K. und Gutschmidt, 
J. : Lagerung von Pleisch in geregelten Gasatmospharen bei 
+ 3°C. Die Fleischwirtschaft 50 , 1205-1208, 1211 (1970) J 
Partmann, W., Frank, K.H. und Gutschmidt, J.: Das Lagerungs- 
verhalten von Pleisch in geregelten Gasatmospharen bei + 7°C. 
Die Fleischwirtschaft 50, 1067-1072, 107^(1970); Partmann, 
W. und Frank, H.K. : Observations on the storage of meat in 
controlled gaseous atmospheres Proc. XIII Internat. Congress 
of Refrig. Vol. 3, ^.33, 17-24 (1973) AVI Publ. Comp. 
Inc., Westport, Conn. /USA). Hierbei wurden Lagerungszeiten 
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Messer Grleshelm GmbH 



Verfahren zur Langzeit-Ktlhllagerung von 
Prischfleisoh 



Die Erf indung betrifft ein Verfahren zur Langzeit-KUhllagerung 
von Prischfleisch, insbesondere Rlndflelsch. 

Unter Kiihllagerung versteht man die langere Aufbewahrung 
von Pleisch in gekiihlten Raumen, unter Umstanden bis 
zur Grenze der Verwendbarkeit. Die Lagerteraperatur wird 
dabei auf 0°C mit geringen Schwankungen nach oben oder 
unten gehalten. Unter Langzeit-Ktihllagerung ist eine 
Aufbewahrung Uber einen Zeitraum von mindestens bis 
zu zwei Wochen, gegebenenfalls bis zu sechs'Wochen 
und mehr zu verstehen, 

Ober das Lagerungsverhalten von Fleisch in geregelten 
Gasatmospharen bei hoheren Teniperaturen ist bereits 
berichtet worden (Partmann, W., Frank, H.K. und Gutschmidt, 
J. : Lagerung von Pleisch in geregelten Gasatmospharen bei 
+ 3°C. Die Fleischwirtschaft 50 , 1205-1208, 1211 (1970); 
Partmann, W., Prank, K.H. und Gutschmidt, J.: Das Lagerungs- 
verhalten von Pleisch in geregelten Gasatmospharen bei + 7°C, 
Die Pleischwirtschaft 30, 1067-1072, 107^(1970); Partmann, 
W. und Prank, H.K. ; Observations on the storage of meat in 
controlled gaseous atmospheres Proc. XIII internat. Congress 
of Refrig. Vol. 3, ^.33, 17-24 (1973) AVI Publ. Comp. 
Inc., V/estport, Conn. /USA). Hierbei wurden Lagerungszeiten 
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Dartiber hinaul^st es ein Ziel des Verfahrens, nlcht nur 
grob zerlegte TierkSrper, wie Rinderviertel, Uber 
derartige zeitrSume ktihl zu lagern, sondern auch 
entbeinte Teilsttlcke und vorverpackte Haushaltsportionen. 

GemSfi der Erfindung wird dies dadurch erreicht, daB die 
Gasatmosphgre maximal 0,1 Vol.^ Sauerstoff enthalt. 

Der Rest der AtmosphSre besteht zweckmSBigerweise aus 
einem inerten Gas, beispielsweise Stickstoff oder einem 
Edelgas. 

Hervorragende Ergebnisse wurden beispielsweise mit einer 
AtmosphSre aus 20 Vol.j6 Kohlendioxid und 80 Vol.J^ Stick- 
stoff bei einer Lagerungstemperatur von +1°C erhalten. 
Dies wird duroh die nachf ol'gend besohriebenen Versuche 
belegt , 

Als Versuchsgut wurde Pleisch vora langen RUckenmuskel 
eineinhalb- bis zweiJShriger Hinder verwendet, die einen 
Tag vor der Einlagerung geschlachtet worden waren. Ftlr 
Versuohe mit strbmenden Medien wurden quaderf Srmige und 
ftlr Versuohe mit ruhenden AtmosphSren steakf 8rmige Proben 
unter hygienisohen Bedingungen prSpariert. 

Fttr die Versuche mit strSmenden AtmosphSren wurden gas- 
dichte BehSlter mit einem passungsverraSgen von 0,5 1 
verwendet. Gelagert wurde bei einer Temperatur von 
•fl^C unter einem strSmenden Gasgemisch aus nominal 
20 Vol.J^ COg und 80 Vol,^ Ng. Die Str?)mungsmenge betrug 
1 1/h. Die Verunreinigung mit Sauerstoff Uberschritt 
wShrend der gesamten Lagerungsdauer nicht 0,05 Vol.Jg. 
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PUr die Versuche mit ruhenden Gasgemischen wurden vakuum- 
dichte zyiindrische GefaSe niit p i Inna.ll luju 15 uiii 
Innendurchmesser verwendet. Auch hier erfolgte die 
Lagerung bei +1^0 unter einer Atraosphare aus nominal 
20 Yol.% COg und 80 Vol.^ Verunrelnigimgen durch 
Sauerstoff blieben naturgemSfl unter den Konzentrationen, 
die in den stromenden Atmospharen geraessen wurden* 

Wahrend der sechswochigen Lagerungsdauer wurden die finderungen 
der Keimzahl, der freien AminosSuren, des pH-Wertes und der 
Pleischfarbe beobachtet. Bei beiden Lagerungsarten blieb das 
ausgelagerte Pleisch in mikrobiologisoher, chemisoher und 
farblicher Hinsioht in einem qualitativ hochwertigen Zustand 
erhalten. insgesamt fiihrten die Versuche unter einer ruhenden 
Atmosphere zu etwas besseren Ergebnissen, was auf der geringeren 
Verunreinigung mit Sauerstoff bei diesen Versuchen beruht. 

Die gute Haltbarkeit der in. strbmenden und ruhenden Gas- 
atmospharen gelagerten Fleisohproben ist insofern liber- 
raschend, als portionierte Pleischsttioke mit einem 
groflen OberflSchen-Voli^men-Verhaltnis sehr viel sohleohter 
haltbar sind als grob zerlegte TierkSrper. 

Es wurde ferner festgestellt, dafi in kohlendioxidreichen 
Gasgemischen rait Sauerstoffgehalten zwischen 0,1 und 
1 Vol,^ der ftualitatsabf all erheblich beeinfluSt wurde 
und sich nach seohswoohiger Lagerungszeit kein einwandfreier 
Zustand des Pleisches mehr ergab. 
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A i i £> p r u c h e 



1. Verfahren zur Langzeit-KUhllagerung von Prischf leisch, 
insbesondere Rindf leisch, bei Temperaturen zwisohen 

- l^C und + 2^C unter einer Gasatmosphare mit einem 
Kohlendioxidgehalt von mindestens 15 Vol.J^, 
dadurch gekennzeichnet, dafi die Gasatmosphare 
maximal 0,1 Vol.^ Sauerstoff enthalt. 

2. Verfahren nach Anspruch 1, 

dadurch gekennzeichnet, dafi der Rest der AtmosphSre 
aus Stickstoff und/oder Edelgasen besteht. 

3. Verfahren naoh Anspruch 2 zur Ktlhllagerung von 
Rlndfleisch, 

dadurch gekennzeichnet, dafi die Lagerung 
bei + l^C in einer AtmosphSre aus 20 Vol.^ 
Kohlendloxid und 80 Vol*^ Stickstoff erfolgt, 

4. Gasgemlsch zur Lagerung von Frischf leisch, 
Insbesondere Rindf leisch^ bestehend aus mindestens 
15^ COg, Rest und/oder Edelgase, wobel der 
O^-Gehalt des Gemlsches unter 0,1 Vol,^ ist. 



29.8.1975 
Ba/ne 



